Опросный лист
на техническое задание для технологического проектирования цеха убоя
	1. 
	Наименование Заказчика и его адрес /источник финансирования
	_______________________________________

	2. 
	Адрес объекта
	_______________________________________

	3. 
	Должность, телефоны контактных лиц для связи.
	тел ____________________              
должность ____________________
е-mail __________________

	4. 
	Наименование проектируемого предприятия, здания (сооружения)
	___________________________________

	5. 
	Вид строительства (новое, расширение, реконструкция, техническое перевооружение, указать)
	____________________________________________________________________________________________________________________________________

	6. 
	Сроки начала и окончания строительства (ориентировочные)
	____________________________________________

	7. 
	Мощность предприятия и номенклатура продукции
	Мощность предприятия 
______ тн. в смену

производительность по сырью в смену:

КРС -  ________ голов.
Свиней - ________ голов.

МРС - ___________ голов.
Указать порядок работы предприятия за смену: одновременная переработка сырья: 
_____________________________
Номенклатура продукции:
 – мясо на кости в подвесе 
 охлажденное:

полутуши КРС, полутуши свиные 

__________ тн. в смену
– мясо на кости в подвесе тн. в смену
 замороженное: ___________
-вторичные продукты убоя (субпродукты) охлажденные субпродукты     __________%

 замороженные субпродукты   __________%


	8. 
	Режим работы предприятия, (сооружения) сменность (сезонность)
	____________________

	9. 
	Обвалочно - жиловочный цех (производство мякотных и мясокостных полуфабрикатов, вакуумупаковка, упаковка в газовой среде )

	Мощность цеха 
___________%   тн. в смену

упаковки нет


	10. 
	Колбасный цех
	Мощность цеха -________________________

	11. 
	Консервный цех
	Мощность цеха 
______________________

	12. 
	Цех получения мясокостной муки
	Мощность цеха 
______________________

	13. 
	Тип проекта  (технологический) 
	

	14. 
	Дополнительная информация
	________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

	15. 
	Тип профиля подвесного пути (трубчатый или полосовой)
	___________________________________________

	16. 
	Ритуальный убой да/нет
	___________________________________________

	17. 
	Дополнения
	Указать средний живой вес животного _______кг.    ( 1 штука) и максимальный вес до ______кг

	18. 
	Цех переработки кишсырья    (указать потребность)
	__________________

	19. 
	Блок холодильных камер (объем, количество  и температурный режим камер)
	____________________________________


Рекомендуемые приложения к опросному листу для выполнения технологического проекта:

1. План местности с указанием перепадов высот; существующих зданий; зданий предполагаемых к использованию в тех. процессе, существующих дорог, указания желаемой стороны приема скота, отгрузки продукции, выгрузки каныги и отходов.
2. Для реконструированных зданий – план здания с размерами помещений, стен и высот (габариты). Предоставить разрезы здания.

3. Список предполагаемых проектируемых помещений (шкуропосол; вытопка жира; крематор, эл. щитовая; котельная; очистные, прачечные; комната приема пищи и т.д.)







