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КАМЕРА ТЕРМОДЫМОВАЯ УНИВЕРСАЛЬНАЯ 
 
 

Модель 
камеры 

Цена руб. Цена руб. 
с холодил. 
агрегатом 

Цена руб. 
Мойка 
п/авт. 

КТД-50  (черн.) 189 930 247 830 17 200 
комбинир. (внутри-н/ж ст.) 246 990 284 930 17 200 
( нерж. сталь) 319 230 363 870 25 650 
Вариант  исполнения КТД-50 со стеклянной дверью  + 15000 руб. 
КТД-100  (черн.) 270 000 322 220 28 780 
комбинир. (внутри-н/ж ст.) 320 000 377 960 28 780 
( нерж. сталь) 452 200 516 020 38 080 
КТД-250  (черн.) 346 130 464 290 28 780 
комбинир. (внутри-н/ж ст.) 374 070 492 260 28 780 
( нерж. сталь) 610 860 724 180 38 080 
КТД-300  (черн.) 366 370 503 260 28 780 
комбинир. (внутри-н/ж ст.) 428 690 548 680 28 780 
( нерж. сталь) 695 710 828 140 38 080 
Разборный вариант +10% 
КТД-500  (черн.) 561 560 750 670 58 600 
комбинир. (внутри-н/ж ст.) 711 270 900 410 58 600 
( нерж. сталь) 1 279 100 1 433 560 73 170 
КТД-600  (черн.) 657 070 830 610 58 600 
комбинир. (внутри-н/ж ст.) 795 060 974 090 58 600 
( нерж. сталь) 1 393 680 1 561 090 73 170 
КТД-750  (черн.) 827 680 1 092 540 81 460 
комбинир. (внутри-н/ж ст.) 1 087 110 1 381 950 81 460 
( нерж. сталь) 1 913 780 2 129 890 109 790 
КТД-1000  (черн.) 1 173 890 1 450 510 107 160 
комбинир. (внутри-н/ж ст.) 1 539 930 1 796 630 107 160 
( нерж. сталь) 2 525 080 2 799 880 142 370 
КТД-1250  (черн.) 1 364 390 1 740 020 116 060 
комбинир. (внутри-н/ж ст.) 1 962 690 2 238 900 116 060 
( нерж. сталь) 3 231 660 3 507 360 150 540 
КТД-1500  (черн.) 1 706 940 2 026 910 136 350 
комбинир. (внутри-н/ж ст.) 2 415 550 2 735 570 136 350 
( нерж. сталь) 3 843 330 4 263 010 169 720 
КТД-2000  (черн.) 2 292 030 2 777 500 180 010 
комбинир. (внутри-н/ж ст.) 3 121 450 3 606 670 180 010 
( нерж. сталь) 5 156 050 5 641 640 210 510 

 
 
 
 
 
 
 



КАМЕРА КСХК для вяления, сушки и 
холодного копчения рыбы  (на базе КТД). 

 
Камера предназначена для вяления, сушки и холодного копчения рыбы. 
Внутренняя поверхность стен камеры изготовлены из нержавеющей стали, наружные поверхности 
– из стали Ст.3, окрашенной порошковой краской. 
 
 
1. Корпус камеры 
2. Влагоотделитель 
3. Холодильный агрегат 
4. Пульт управления 
5. Дымогенератор 
6. Двигатель с колесом 
вентилятора 
7. Нагреватель 
8. Подающий короб 
9. Заборный короб 
 
 

Характеристики КСХК-250 КСХК-500 

Габаритные размеры установки, не более, мм 
Высота 
Ширина 
Длина 

 
2400 
2125 
2860 

 
2400 
2200 
4605 

Температура внутри камеры, град С 15-35 15-35 

Загрузка камеры, не более, кг. 250 500 
Напряжение, В 380 380 

Частота, Гц 50 50 

Установка мощность, кВт 13 22 

Количество рам в камере, шт. 1 2 

Количество рам в комплекте, шт. 2 4 

Цена 853 630 руб. 1 279 700 руб. 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
КАМЕРА ДЛЯ ВЯЛЕНИЯ И СУШКИ РЫБЫ, 

сборно-разборная, с  кондиционером (модель КВС) 
  

В камере установлена система воздухоотводов и шибер выброса, выносная 
установка подогрева и кондиционирования воздуха. 
 
Регулировка заданных параметров осуществляется 4-х канальным микропроцессором. 
Циркуляцию воздуха и отвод воды осуществляет выносная установка. 
Панели корпуса камеры - типа «сэндвич», трехслойной   композиции: 
металл – пенополиуретан – металл, толщина -80 мм.. 
 
Внутренняя поверхность стен камеры, короба и влагоотделитель изготовлены из нержавеющей стали. 
Наружные поверхности камеры из оцинкованной стали, окрашенной порошковой краской. Камера без пола 
и устанавливается на заранее подготовленную заказчиком, выровненную площадку. 

 
 

1. Камера КХ 
2. Влагоотделитель 
3. Холодильный агрегат 
4. Вентилятор 
5. Пульт управления 
6. Силовой шкаф 
7. Нагреватель 
8. Подающий короб 
9. Заборный короб 
10. Трап 
11. Труба забора воздуха 
12. Труба факельного  выброса 
13. Стакан для установки термодатчиков 
14. Шибер 

 
Характеристика 

Модель камеры 
КВС 200 КВС 400 КВС 600 КВС 800 ВС 1000 

Габариты , мм. : Высота 2700 2700 2700 2700 2700 

Ширина 2300 2300 2300 2300 2300 

Длина 2400 3600 4700 5850 6800 

Температура объема, оС 0-25 0-25 0-25 0-25 0-25 
Загрузка камеры,не более,кг. 200 400 600 800 1000 

Напряжение, В. 380 380 380 380 380 

Частота, Гц 50 50 50 50 50 

Установлен. мощность, кВт 9 11 17 22 24 

Кол-во рам в камере, шт. 1 2 3 4 5 

Кол-во рам в комплекте, шт 2 4 6 8 10 

Цена 728 240 923 190 1 459 780 1 792 600 2 428 340 

 
 

 

 



 

ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ВЯЛЕНИЯ И СУШКИ РЫБЫ НА 10, 15, 20 ЕВРОРАМ В 
ВАШЕМ ПОМЕЩЕНИИ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Характеристика 

Модель камеры 

КВС 10 КВС 15 КВС 20 
Рекомендуемые размеры машинного отделения, 
мм : Высота 

3000 3000 3000 

Ширина 2140 2140 2140 

Длина 3900 5900 7900 

Температура, оС 0-25 0-25 0-25 

Напряжение, В. 380 380 380 

Частота, Гц 50 50 50 

Установлен. мощность, кВт 27 54 81 

Цена 3 484 180 4 826 270 6 368 360 

Дополнительное оборудование 

Еврорамы, шт 10 15 20 

 
 
 
 
 
 
 



Модульный цех контейнерного типа холодного и горячего копчения рыбы с 
разовой загрузкой до 100 кг 

 
Модульный цех предназначен для приемки, разделки, посола, горячего и холодного копчения 
рыбы, а также хранения при температуре 0…+8 град. С и отгрузки готовой  продукции. 
Мини - цех представляет собой сварную конструкцию размером 2400х6000х2900 мм. 
 
Снаружи модуль облицован оцинкованным профнастилом, утеплитель – пенополиуретан 
толщиной 100 мм. Внутренняя отделка   пол – алюминиевый лист, стены и потолок – 
нержавеющая сталь. 
 
В модуле предусмотрен подвод и отвод воды. 
Электропитание оборудования модульного цеха производится от сети 380 В. 
Потребляемая мощность: 22 кВт. Расход воды: 2 куб. м /сутки 
 
 
 
1.Электронагреватель–2шт.             8.Ящик пластиковый-18шт. 
2.Щит с электросчетчиком.              9.Мойка передвижная 
3.Водонагреватель.                           10.КТД-100 с х/агрегатом 
4.Мойка для рук.                               11.Стол складной 
5.Весы на 60 кг.                                 12.Весы на 15 кг 
6.Ванна моечная 710х580х900мм    13. Шкаф холодильный ШХС-0,6 
7.Стол технологический                   14. Шкаф холодильный для засолки 
900х600х1000мм – 2 шт.                15.Шкаф для спецодежды 
 
Цена  1 830 120 руб. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 



Модульный цех по фасовке красной икры. 
 
Модульный цех по фасовке красной икры представляет собой сварную конструкцию 
2400х6000х2900 мм. 
 
Снаружи модуль облицован оцинкованным профнастилом, утеплитель – пенополиуретан, 
толщина стенок – 100 мм. 
 
Внутренняя отделка: стены, потолок – нержавеющий лист, пол – алюминиевый лист. 
В модуле предусмотрено отопление, нагрев горячей воды. 
Напряжение – 220 В; Мощность – 5 кВт. 
Расход воды: 2 куб.м/сутки 
 

 
1. Камера холод.с моноблоком       9. Ванна моечная 1-секц. 
2. Электронагреватель – 2 шт        10.Маркиратор жестяных крышек 
3. Стеллаж 600х400х1900 мм         11.Стол технологический 
4. Шкаф холодильный ШХУ–1.2   12.Компрессор 
5. Шкаф для спецодежды                13.Вакуум-закаточная машина 
6. Электросчетчик                            14.Стол технологический 
7. Электроводонагреватель             15.Весы порционного завеса 
8. Мойка                                            16.Весы электронные до 150 кг 

 
Цена 2 623 730 руб. 
 

 
 
 
 



 
Модульный цех контейнерного типа для сушки и копчения рыбы (загрузка до 

300 кг.) 
 
Мини - цех представляет собой сварную конструкцию размером 6000х4800х2900 мм, состоящую 
из двух контейнеров: 
1. Контейнер предназначен для разделки, посола и навески рыбы. 
Контейнер представляет собой жесткую сварную конструкцию. Утеплитель – пенополиуретан, 
толщина стенок – 100 мм, пол – алюминиевый лист, стены и потолок – нержавеющая сталь. 
2.   Контейнер для сушки, копчения, упаковки и отгрузки готовой продукции. 
Корпус контейнера выполнен с использованием термоизоляционного материала пенополиуретана. 
Толщина стенок 100 мм, пол – алюминиевый лист, стены и потолок – нержавеющая сталь. 
В контейнере встроенная камера с системой воздуховодов, шибер выброса, установка 
кондиционирования и подогрева воздуха. Внутренняя поверхность камеры: пол - алюминиевый 
лист, стены и потолок – нержавеющая сталь. Короба, влагоотделитель и вентилятор изготовлены 
из нержавеющей стали. 
Регулировка заданных параметров осуществляется 4-х канальным микропроцессором. Циркуляция 
воздуха, отвод воды и поддержание режимов сушки и копчения осуществляется автоматически. 
Напряжение: 380 В;   Установленная мощность max: 25 кВт 
Расход воды: 3 куб.м/сутки 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Цена 3 403 030 руб. 
 

1 Электронагреватель 2 шт. 
2 Щит с электросчетчиком 1 шт. 
3 Водонагреватель 1 шт. 
4 Мойка для рук 1 шт. 
5 Стол технологический 600х1300х900 мм с тремя 

полками 
2 шт. 

6 Ванна моечная 2-х секционная 1380х580х900 мм 1 шт. 
7 Шкаф для спецодежды 1 шт. 
8 Ящик пластмассовый 18 шт. 
9 Шкаф холодильный для засолки на 300 кг 1 шт. 
10 КСХК с двумя рамами в комплекте с полусетками 

ячейка 10х10 мм (12 шт.), вешалами с крючками 
(100 шт.) 

1 
комплект 

11 Стол технологический 1000х500х900 мм 1 шт. 
12 Весы электронные до 30 кг 1 шт. 
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